Qemners. Sable

Steiners “cremige" French-Dressing geben wir zum

Gemes.chien Salalieler

Blatftsalate - Radieschen - Gurke - frisch gehobelte Karotten
klein 4,560 mittel 7,00 groB 10,00

Steiners “feine" Krauter-Dressing geben wir zum

Runler Salaleler

Blattsalate - Radieschen - Gurke - frisch gehobelte Karotten - Ei
10,00

Dazu empfehlen wir:

Garackanes, Hoa Un der Sesamkausie
Aufpreis 6,00

e Retrsedecherben

Aufpreis 8,00

Steiners “fruchtige” Honig-Balsamico-Dressing geben wir zum

Herbsisamd

Blattsalate - marinierte Birnen-Apfel-Nisse - Trauben - Kirschtomaten
11,00

Dazu empfehlen wir:

Gehratene Hihwerbrus

Aufpreis 6,00

FiechClel £ Scampl

Aufpreis 7,00

Steiners “nuBige" Kernél-Dressing geben wir zum
Regronalen Sakk

Blattsalate - Vogerlsalat - rote RUben - schwarze Linsen - vegan & glutenfrei
11.00

Dazu empfehlen wir:

Schinen Speckeaaplert

Aufpreis 4,00

Rralantaffen £ 2iegenkise

Aufpreis 4,00

Like Us.:

www.steiners.at
www.facebook.com/steiners.eben
Instagramm: steiners_eben

Aperthifs £ Drinks

Aperel Sprik,

Prosecco - Soda - Aperol - Orangenscheibe 6,90

Mange Serak-

Prosecco Carmina - Mango-Mousse 6,90

Prosecco Carmina - Schwarzbeermousse 6,90
et resé
Ldlet reass
Lillet rosé - Soda - Beeren 6,90

GUA & Towc

Infused Gin mit Schwarzibbeeren - Tonic Lobster - Beeren 7,80

Raffunert £ Eunfach

Wildschweinschinken - Hirschsalami - Wurzelspeck - Ganslschmalz -
- suss-saures eingelegtes Gemuse - Kurbissuppe - rote Rubentatare
Ideal zum Teilen

18,00

Geeisle Reraviade

Himbeeren - Zupfsalate
17,00

Humus - Granatapfel
12,00

Pastunalentercune
Feigen - Walnusspesto - Cranberries
12,00

Qlevners. Varspersseniurim
FUnf verschiedene im Turm serviert
warme und kalte Leckereien von der Jagd
22,00



Suppan
RoNdsUppe Mt dreierier Eunage

Kaspressknddel - Fritatten - Schinkenschdberl
7.80

(mit einer Einlage 4,50)

Marawicremesoppe
Eierschwammerlravioli - Pilze
6,50

Kurbisbruschetta
6,50

Kassder

Wiener Scmikel
Zweierlei Kartoffelsalat - mariniert mit Steiners French- u. Apfeldressing

vom Schwein 16,50
vom Huhn 18,50

Sauerrahmkartoffel - Mangold - Basilikumpesto
29,00

Maccharawe

Beiriedwdurfel - Parmesansauce - Rucola
klein 13,00/ 15,50 groB

Frische SUBwasserfische - Scampi - junger Spinat - Tomaten —
Gemuse - gelbe Weilweinsauce
klein 14,00 / 16,80 groB

Alergene

Unser Serviceteam informiert Sie geme
Uber alle Allergene Zutaten in den Speisen!

Alles, vem Wild £ Gansl

Moosivieriier Bio-\Weidegans.

vom Meierhof
Kartoffelknddel - Rotkraut - SelleriepUree - Bratapfel - Preiselbeer
36,00

wids.chwetnravzde

BOhnengrostl - SulBkartoffelstampf
28,00

Hurschlalberickensieak
Rote Rubengnocchi - WurzelgemUse - Pfeffersafterl
34,00

Rehschledgel

Sellerieplree - Gorgonzolabirne - Traubenjus
32,00

BRQA vem Hursch

mit allerlei Krautern gewdlrzt - bei Niedertemperatur 24 Stunden geschmort -
danach gegrillt - kraftige Sauce - Rotkraut - Kartoffelbdllchen - Schwarzbeeren
24,00

Marinserte Maishenderbrust

Gegrillte Aubergine - Tomaten-KUrbissalsa - Wedges
24,00

Wachtelbrustchen im Speckmantel
kiein 18,00 / 24,00 groB

Feigen - Gorgonzola - Birnen - Walnusse
12,70/13,90

Pz vow der Jagd

Wachholdersauce - Hirschsalami - Wildschweinschinken - Parmesan - Preiselbeeren
13,20/ 15,40



